
 
 
 

 

 CHÂTEAU DE BEAUREGARD-DUCOURT 
A O C  B O R D E A U X  R O S É  

 

 

MILLÉSIME 2024 

1 étoile au Guide des Vins Hachette 2026 

 « Sur des arômes nets de framboise, de pêche et d'abricot, ce rosé séduit 

par son élégance. La bouche, dense, fraîche et équilibrée, s'étire avec une 

belle persistance fruitée. Un vin expressif et bien construit, parfait 

compagnon des grillades estivales et des repas en plein air. » 

 

Tasting by James Suckling 

Light pink cherry and peach skin aromas follow through to a light, simple 

palate with fresh acidity and a short, dry finish. Clean and neutral. 

 

Best Buy - Wine Enthusiast 

A bright, fresh and young wine with red berry aromas and layers of acidity. 

It is a light wine, tangy and perfumed. Drink now. Les Celliers de Bordeaux 

Benauge.  

 

Médaille d’Or au Concours Général Agricole de Paris 2025 

Gold Medal Concours Général Agricole de Paris 2025 

 

Médaille d’argent au Concours de Bordeaux 2025 

Silver Medal Concours de Bordeaux 2025 

 

MILLÉSIME 2023 

Médaille d’argent au Concours de Lyon 2024 

Silver Medal Concours de Lyon 2024 

 

  



 

MILLÉSIME 2022 

Médaille d’Or au Concours Gilbert et Gaillard 2023 

Gold Medal Concours Gilbert & Gaillard 2023 

« Robe rose saumoné, reflets gris clair. Nez de fruits rouges (framboise, 

groseille), touches de bonbon anglais. Attaque en bouche acidulée, sur le 

fruit, aux accents légèrement épicés. Salinité rafraichissante en finale. 

Parfait sur un déjeuner estival..» 

 

MILLÉSIME 2021 

Médaille d’Or au Concours Gilbert et Gaillard 2022 

Gold Medal Concours Gilbert & Gaillard 2022 

« Robe rose saumon clair, reflets brillants. Nez charmeur mêlant fraise des 

bois, groseille, note florale. Attaque souple, jolie bouche juteuse et mûre 

portée par une fraîcheur millimétrée. Agréable intensité aromatique 

intégrant une dimension épicée. » 

 

MILLÉSIME 2020

Médaille d’Or au Concours Gilbert et Gaillard 2020 

Gold Medal Concours Gilbert & Gaillard 2020 

« Robe rose saumon clair. Nez agréable mêlant fraise, cerise, fleurs 

blanches. Attaque souple, bouche légère, vive et nette qui s'exprime avec 

une agréable intensité, tout en ajoutant une fine dimension épicée. A 

accompagner d'une terrine de légumes. » 

 

MILLÉSIME 2019

Médaille d’Or au Concours Gilbert et Gaillard 2020 

Gold Medal Concours Gilbert & Gaillard 2020 

« Belle robe rose franc. Nez net de petits fruits rouges mûrs. Même registre 

en bouche qui évoque la fraise. Un rosé tendre, léger et fruité, pour 

accompagner les salades estivales. » 

 

MILLÉSIME 2018 

1 étoile au Guide Hachette des Rosés 2019-2020   

« Un vin droit et minéral et vif, qui mêle au nez comme en bouche des 

arômes d'agrumes et de buis. Un rosé espiègle. » 

 

  



 

MILLÉSIME 2017

Médaille d’Or au Concours Gilbert et Gaillard 2018 

Gold Medal Concours Gilbert & Gaillard 2018 

« Robe saumon pâle brillant. Nez élégant aux parfums de fruits rouges, de 

cassis, quelques touches épicées. Attaque fraîche, jolie rondeur 

gourmande en bouche, expression claire et sans artifice, évolution sur les 

épices. Ensemble équilibré, du plaisir. » 

 

88 pts - Wine Enthusiast Magazine, August 2018 

« This is a rich wine, with its caramel and raspberry flavors right up front. 

Smooth and with just the right amount of acidity, it is balanced, ripe while 

also lively. Drink now. » Roger Voss 

 

MILLÉSIME 2016 

Sélection Guide Hachette des Rosés 2017-2018 

« Né de merlot et de cabernet sauvignon à parts égales, un rosé saumoné 

de belle tenu, aux arômes de cerise et de noyau mis en valeur en bouche 

par un léger perlant. Une pointe tannique un peu amère ressort en final. » 

 

Médaille d’Or au Concours de Bordeaux 2017 

Gold Medal Concours de Bordeaux 2017 

MILLÉSIME 2011 

1 étoile au Guide Hachette des Vins 2013 

« Belle expression de son terroir argilo-calcaire, affiche une robe rose clair. 

La fraise et les fleurs blanches se mêlent dans un bouquet intense, 

agrémenté à l’aération de notes d’agrumes. En bouche, la douceur du fruit 

s’étire longuement, ragaillardie par une légère amertume en finale, qui 

apporte de la fraîcheur à ce vin. » 

 

 


