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索维尼亚克   穆斯卡里斯

6 公顷

有机农业

薄膜包衣的浸渍。发酵
在受控温度下进行，然后在温控不锈钢罐中

进行酒泥陈酿。

金色酒裙。混合了柑橘、异国水果和微妙的

香料味。口感清新爽脆。

开胃菜、海鲜、鱼类、鞑靼牛排、

香辣菜肴。

建议在10°C至12°C之间饮用。

最好在5年内饮用。

波尔多抗病品种的先驱！

2013年，在朗格多克-鲁西永地区拜访酿酒师朋友时，杰里米·杜库尔特发现了天然

抗病的葡萄品种。他对这种尊重环境的方法深感着迷，于是说服家人在波尔多种

植了第一批葡萄园。这些新品种是国际品种与更强壮的野生葡萄自然杂交的产

物，标志着可持续农业的重大进步。
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