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风土

葡萄品种

葡萄栽培

酿造

品鉴笔记

C R U

佐餐搭配

品鉴建议

S

梅洛

赤霞珠

浸皮发酵。在温控罐中发酵，然后在不锈钢

罐中进行酒泥陈酿。

4 霞

石灰质黏土

可持续农业，HVE3认证。行间覆盖和土壤

耕作。

开胃菜、熟食、鱼类、披萨、

家禽。

淡粉色酒裙。细腻的红色水果香气和花香。

口感直接而丝滑。余味和谐。

建议在 10°C至 12°C之间饮

用。最好在3年内饮用。

圣日耳曼玫瑰城堡（Le Château La Rose Saint-Germain）为充满好奇心的游客提供
了独特的全景视野。 在这里，游客可以欣赏到由葡萄园、树林、田野以及古老建筑组
成的田园风光。这些古老建筑见证了当地丰富的历史。 这座庄园的名称直接来源于其
地理位置：它坐落于名为“À La Rose”的地区与**圣日耳曼-德康佩（Saint-Germain
-de-Campet）**一座可追溯至11世纪的圣日耳曼教堂遗址之间。
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玫瑰圣季曼庄园
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