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梅洛

低温浸渍。在温控罐中发酵，然后在橡木

桶中陈酿12个月。

风土

葡萄品种

葡萄栽培

酿造

5 哈

黏

品鉴笔记

佐餐搭配

土

可持续农业，HVE3认证。行间覆盖和土壤

耕作。

烤红肉或红肉酱、野味、微辣菜肴、奶酪、

巧克力甜点。

闪亮的宝石红色。带有黑醋栗、压碎的覆盆

子、甘草和一丝香料的香气。

建议在16°C至18°C之间饮用。

最好在20年内饮用
品鉴建议

。

自2001年我们家族收购这个漂亮的小庄园以来，葡萄园和酒窖都进行了大规模的

修复工程。庄园位于产区东部，其风土充分展现了右岸王者梅洛的细腻。传说这

座城堡最初是一位绰号“黑人”的侠盗的巢穴，他因身着黑色盔甲和夜间出没而

得名。他与他的手下住在这里，白天是葡萄农，晚上是强盗。

黑骑士城堡
圣埃美隆法定产区


