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波尔多白葡萄酒

在罐中进行冷发酵，然后转移到橡木桶中。在

法国橡木桶中进行细酒泥陈酿。

长相思赛美蓉

可持续农业，HVE3认证。摘叶，绿色采

摘。

作为开胃酒或搭配鱼类、

家禽、微辣菜肴、奶酪。

淡黄色酒体，带有金色光泽。香气带有木香、

香草味、白花香。口感饱满而脆爽。

建议饮用温度在10°C至12°C

之间。最好在5年内饮用。

都古鳄家族珍藏

干白

都古鳄家族珍藏源于一个简单的理念：甄选年度最佳葡萄，酿造非凡

佳酿，与家人在特殊时刻共享。随着时间的推移，这一传统演变成了一

个独立系列，彰显了我们的精湛技艺和对风土的热爱。


