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梅洛

风土

葡萄品种

葡萄栽培

酿造工艺

品鉴笔记

佐餐搭配

佳人庄园-

品鉴建议

P e y r o u 地 块 ， 面 积 1 公 顷 ，
土 壤 为 粉 砂 质 土 壤 。

可持续农业，HVE3认证。行间覆盖和土壤

耕作。

冷浸渍。在温控罐中发酵，苹果酸-乳酸发

酵，并在橡木桶中陈酿。

深宝石红色。黑莓、香草和一丝紫罗兰的香

气。口感丰满，果味浓郁，单宁丝滑。

烤肉和炖肉、野味、微辣菜肴、奶酪、巧克

力甜点

建议在 16°C 至 18°C 之间饮用。

最好在 30 年内饮用。

家族珍藏-

AOC 卡斯蒂永 - 波尔多产区

佳人庄园位于圣埃美隆和卡斯蒂永拉巴塔耶之间，是一处标志性的庄园，以其

中世纪历史和葡萄酒品质而闻名。每年，经过严格的精选，最优质的葡萄酿造出

在橡木桶中精心陈酿的葡萄酒。家庭珍藏系列源自单一地块的精选，产量有限，

体现了对卓越品质的追求。


