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低温短时浸渍。在控温罐中发酵，然后在

不锈钢罐和橡木桶中陈酿。

风土

葡萄品种

29.10公顷

石灰质

可持续农业，HVE3认证。行间种植草或耕

作。

熟食，红肉酱或烤肉，硬质奶酪佐餐

葡萄栽培

酿造

品鉴笔记

搭配 。

深宝石红色。新鲜黑果香气，带有木质香调，

带来圆润的口感和甜美的余味。

建议在16°C至18°C之间饮用。

最好在15年内
品鉴建议

。

佳人庄园坐落于圣爱美隆和卡斯蒂永拉巴塔耶产区之间，是我们最著名的地产之一，这不

仅归功于其葡萄酒的品质，还与其在法国历史上重大事件中的悠久过往息息相关。“佳人

”（Demoiselles）这个名字可以追溯到中世纪晚期，当时该庄园由一个修女会管理，她们负

责葡萄的种植，并乐善好施地为教区的孩子们提供学校教育。

葡萄种植并为教区儿童提供慈善教育。

佳人庄园
AOC 卡斯蒂永-波尔多丘陵产区


