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短时间冷浸渍。在温控罐中发酵，然后在

不锈钢罐中陈酿。

风土

葡萄品种

葡萄栽培

酿造

26.10公顷

石灰质-黏土

可持续农业，HVE3认证。行间覆盖和土壤

耕作。

熟食、小吃、红肉、白肉、奶酪。

深石榴红色。
红色水果香气，香料味。口感清新，单宁细

腻，余味悠长。

品鉴笔记

建议在16°C至18°C之间饮用。

最好在10年内饮用

佐餐搭配

品鉴建议
。

布里奥城堡
波尔多 AOC

想象一条乡村小路，几片小树林，一个湖泊，几位垂钓者，当然还有依偎在田园

诗般风景的缓坡上的葡萄藤。您就来到了布里奥城堡庄园，这里是两海之间

地区中心的一片宁静之地，自1980年以来一直由我们的家族精心打理。


