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梅洛
赤霞珠

短暂冷浸渍，在温控罐中进行发酵， 50%的酒
液在美国橡木桶中进行陈酿。

风土情况

葡萄品种

葡萄栽培

葡萄酒酿造

品鉴记录

葡萄酒搭配

10公顷

粘土 -石灰石

可持续农业，获得 HVE3认证。

作物行间覆盖和土壤耕作。

熏熟食肉类、烧烤、红肉、辛辣菜肴、奶酪。

带有水果、咖啡和香草的香气。

口感饱满醇厚，余味悠长。

建议品饮条件 最佳饮用温度为 16°C至 18°C。

理想保质期为 10年。

这座位于两海之间（ Entre-Deux-Mers）的大型历史悠久的庄园，其城堡于 1973

年被我们家族收购。城堡俯瞰着一片位于朝南大坡上的葡萄园。这种独特的地

形，加上土壤的黏土石灰岩性质，有利于自然排水，并使葡萄达到最佳成熟状

态。

美景都古鳄城堡
 波尔多 AOC
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