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ChAteau Redon

AOC ENTRE-DEUX-MERS

En 1967, Henri Ducourt achete quelques hectares de vignes sur la
commune de Cessac. Cette propriété est composée de divers hameaux,
dont celui de Redon qui doit son nom aux douces formes arrondies du
territoire, « redon » signifiant « rond » en occitan. Le vignoble est planté
sur un terroir argilo-calcaire propice a lélaboration de vins fins et

Sauvignon Blanc
Sauvignon Gris

6,15 Ha
Argilo-Limoneux

Agriculture biologique

Macération pelliculaire. Fermentation
en cuves a température contrblée, puis
élevage sur lies en cuves inox.

Robe jaune pale. Arbmes de pomme verte,
de fleurs blanches et d'agrumes. Bouche
vive, belle longueur.

Apéritif, poisson, fruits de mers.

A servir entre 10°C et 12°C.
|[déalement dans les 5 ans.
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