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Merlot
Cabernet Sauvignon

Macération courte à froid, fermentation en
cuves béton à température contrôlée, puis
élevage 12 mois en fûts de chêne.
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16 Ha
Argilo-Limoneux

Agriculture raisonnée, certification HVE3.
Enherbement des rangs et travail du sol.

Charcuterie, viandes rouges en sauce ou
en grillade, fromages à pâtes dures, plats
légèrement épicés.

Robe rouge profond. Parfums de fruits
rouges mûrs et notes boisées vanillées.
Bouche ronde, puissante et soyeuse.

C O N S E I L S  D E
D É G U S T A T I O N

À servir entre 16°C et 18°C.
Idéalement dans les 20 ans.

Ce domaine historique fut racheté par notre famille en 1994. Il se situe à
l’ouest de la commune de Montagne en bordure des appellations Saint-
Émilion et Lalande-de-Pomerol. Le terroir, de nature argilo-limoneuse, et les
douces pentes permettent un drainage naturel des sols. Nous y élaborons,
pour chaque millésime, des vins au caractère unique, élégants et
harmonieux.

Château Plaisance
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