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Ce domaine historique, acquis par notre famille en 1994, est situé à l’ouest
de Montagne, aux portes de Saint-Émilion et de Lalande-de-Pomerol. Son
terroir argilo-limoneux et ses douces pentes offrent des conditions idéales
pour produire des vins élégants et harmonieux. Chaque année, nous
sélectionnons les meilleurs raisins, vinifiés séparément puis élevés en petite
production en fûts de chêne, afin de créer un grand vin au caractère unique.

Merlot

Macération courte à froid, fermentation en
cuves béton à température contrôlée, puis
élevage en fûts de chêne et en bouteille.
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1 Ha “La Bichaude”
Argilo-Limoneux

Agriculture raisonnée, certification HVE3.
Enherbement des rangs et travail du sol.

Viandes rouges en grillade ou en sauce,
gibier, plats légèrement épicés, fromages,
desserts au chocolat.

Robe pourpre intense. Cerise noire,
framboise et notes boisées. Bouche ronde
et complexe. Finale longue.

C O N S E I L S  D E
D É G U S T A T I O N

À servir entre 16°C et 18°C.
Idéalement dans les 30 ans.

Château Plaisance  - Réserve de Famille
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