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Le Château La Rose Saint-Germain offre un panorama unique aux visiteurs
curieux. Ils y découvrent un paysage bucolique composé de vignes, de bois
et de champs ainsi que de vieilles bâtisses, témoins d’une riche histoire
locale. Le nom de cette propriété vient directement de son emplacement
géographique : entre le lieu-dit « A La Rose » et les vestiges de l’église Saint-
Germain de Campet datant du XIème siècle.

D I S T R I B U T I O N  E X C L U S I V E  P A R  L E S  V I N S  D E  C R U S

Cabernet Sauvignon
Merlot

Macération courte à froid. Fermentation
en cuves à température contrôlée, puis
élevage en cuves inox.

20,35 Ha
Limono-Argileux

Agriculture raisonnée, certification HVE3.
Enherbement des rangs et travail du sol.

Charcuterie, tapas, viandes rouges,
viandes blanches, fromages.

Robe rubis foncé. Fruits mûrs, touche de
groseille avec des notes légèrement
épicées. Bouche fluide et équilibrée.

À  servir entre 16°C et 18°C
Idéalement dans les 10 ans.
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