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Merlot
Cabernet Sauvignon

Macération courte à froid. Fermentation
en cuves à température contrôlée, puis
élevage en cuves inox et fûts de chêne.
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29,10 Ha
Limoneux

Agriculture raisonnée, certification HVE3.
Enherbement des rangs et travail du sol.

Charcuterie, viandes rouges en sauce ou
en grillade, fromages à pâtes dures. 

Robe pourpre profond. Arômes de fruits
noirs frais avec une note boisée, apportant
gourmandise et rondeur en finale. 

C O N S E I L S  D E
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À servir entre 16°C et 18°C.
Idéalement dans les 15 ans.

Situé entre Saint-Émilion et Castillon-la-Bataille, le Château des Demoiselles
est l’une de nos propriétés les plus célèbres, non seulement grâce à la
qualité de ses vins, mais aussi à son passé lié aux grands moments de
l’Histoire de France. Le nom “Demoiselles” remonte à la fin du Moyen Âge
lorsque le domaine était géré par une congrégation de religieuses qui
assuraient la culture de la vigne et faisaient bénévolement l’école aux enfants
de la Paroisse.
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