
 

Le Chant des Sirènes capture l'esprit du Sud-Ouest de la France,
mêlant convivialité et art de vivre dans cette cuvée élégante et
fruitée. Laissez vous séduire par cet assemblage de cépages,
léger et contemporain, qui apporte une véritable bouffée de
fraîcheur.
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Vin de France

Macération courte à froid. Fermentation
en cuves à température contrôlée, puis
élevage en cuves inox.

Cabernet Jura
Cabernet Sauvignon

Agriculture raisonnée, certification HVE3.
Effeuillage, vendanges en vert.

En apéritif, mets asiatiques, dessert au
chocolat.

Robe rouge profonde. Mélange de saveurs
florales, d’épices, et de cassis. Bouche
douce et ronde.

À servir entre 10°C et 12°C.
Idéalement dans les 3 ans.
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