CHATEAU PLAISANCE

IDOLCHE SO 3l

—— DEPUIS 1858 —

Dieses historische Anwesen ist seit 1994 im Besitz unserer Familie. Es

liegt im Westen der Gemeinde Montagne an der Grenze zu den Appellationen
Saint-Emilion und Lalande-de-Pomerol. Das Ton-Lehm-Terroir und die sanft
abfallenden Hange ermdglichen eine natirliche Drainage der Boden. Wir erzeugen
hier Jahr fur Jahr einen Wein mit einzigartigem, elegantem und harmonischem
Charakter.
Jedes Jahr wéhlen wir die besten Trauben aus und unterziehen sie einer separaten
Vinifikation. Wir widmen uns mit héchster Sorgfalt und Aufmerksamkeit jedem
einzelnen Jahrgang, den wir in Kleiner Produktion in Eichenfdssern zu einem
grofRen Wein ausbauen.

WEINBERGE

Region: Bordeaux, rechtes Ufer, Frankreich

Parzelle: 4 ha ,,La Bichaude*

Boden: Ton-Lehm

Sortenbestand: Merlot

Anbaumethode: Nachhaltiger Weinbau, Guyot-Schnitt, Bodenbegriinung,
Entlauben, griine Lese

Weinbauverantwortlicher: Philippe Ducourt

VINIFIKATION

Lese: Friihmorgens, wenn es noch kiihl ist, und Auswahl der besten Trauben
Mazeration: 24- bis 48-stlindige kalte VVorgarungsmazeration.

Garung: Alkoholische Gérung bei rund 26 °C in Betontanks, gefolgt von einer
sanften dreiwdchigen Maischegadrung bei 30 °C. Abstich und Pressung, Trennung
von Vorlauf und Presswein.

Ausbau: Malolaktische Garung und 12-monatiger Ausbau in Eichenfassern (zu
50% neu, zu 50% bereits fur einen Wein benutzt). Anschlielende
Flaschenabfiillung und mindestens 24-monatige zusétzliche Reife in unseren
Weinkellern.

Durchschnittliche Jahresproduktion: 3 000 Flaschen

Onologe: Jérémy Ducourt

VERKOSTUNG

Farbe: Intensives Purpurrot.

Nase: Kraftvoll und elegant mit Noten von Schwarzkirschen, Himbeeren und
Holzwurze.

Gaumen: Rund-und-komplett, viele Aromen roter Friichte, reife Tannine. Ein
langes Finale mit einer Spur Mineralitét.

Servierempfehlungen: Dunkles Fleisch vom Grill oder in Sauce, Wildfleisch,
leicht wiirzige Gerichte, Kése, Schokoladendesserts.




www.ducourt.com



