LA ROSE DU PIN

B UC OURT

DEPUIS 1858

Als wir 1977 beschlossen, unsere ersten Bag-in-Box (BIB) fiir den deutschen Markt abzufiillen, hielt uns der gesamte
Handelsplatz Bordeaux fiir verriickt. Heute sind die BIB sehr beliebt und wir verfiigen tiber viel Erfahrung in der Handhabung

dieses Verpackungssystems.

DIE VORTEILE DER BAG-IN-BOX

Lingere Haltbarkeit: Aufgrund ihrer Konzeption sorgen die BIB
dafiir, dass der Wein im Vakuum und vor Licht geschiitzt
aufbewahrt wird. Entsprechend ist er nach dem Offnen mehrere
Monate lang haltbar.

Ginstig: Da die Abfiillung in BIB giinstiger ist als in Flaschen,
verringert sich der Verkaufspreis bei gleichbleibender Qualitit.
Praktisch: BIB sind einfach zu transportieren, robuster als Flaschen
und lassen sich leichter lagern.

Okologisch: aufgrand reduzierter Transportkosten. Bei gleichem

Volumen verursacht ein BIB weniger Abfall als Flaschen und kann

WEINBERGE

Region:
Bordeaux,  Entre-Deux-Mers,
Frankreich

Boden: Ton-Lehm
Sortenbestand:

Merlot, Cabernet Sauvignon
Anbaumethode:

Nachhaltiger Weinbau, Guyot-
Schnitt,
Bodenbegriinung,  Entlauben,
griine Lese
Weinbauverantwortlicher:

Philippe Ducourt

vollstindig recycelt werden.

VINIFIKATION

VERKOSTUNG

Lese: Mechanische Lese der Trauben frithmorgens,
wenn es noch kithl ist.

Mazeration: Mehrstiindige Hiilsenmaischung und
Pressung.

Girung: Kalter Start der alkoholischen Girung
(12°C), spiter Anstieg der Temperaturen bis zu
einem Abschluss der Girung bei 20 °C.

Ausbau:  Auf Hefe in
Edelstahltanks.
Jahresproduktion: 10 000 Bag-in-Box

thermoregulierten

Onologe: Jérémy Ducourt

Farbe: Ein leuchtendes
Kirschrot.

Nase: Intensive Fruchtaromen
mit zarten floralen Noten.
Offener  Anklang,

vollmundig am Gaumen und

Gaumen:

harmonisches Finale.
Servierempfehlungen:
Als Apéritif, zu Fleisch- und
Waurstwaren, Fisch, Pizza und

Gefligel.



www.ducourt.com



