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Lorsqu’en 1977 nous faisons le pari de conditionner nos premiers vins en Bag-in-Box (BIB) a destination de
I’ Allemagne, toute la place de Bordeaux nous prend pour des fous. Aujourd’hui, les BIB sont trés populaires et nous
avons acquis une tres grande expérience dans la maitrise de ce type de conditionnement.
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bouteille, le prix de vente diminue, et la qualité reste
scrupuleusement identique.

facile a transporter, le BIB est aussi plus résistant
5 que des bouteilles et plus facile a ranger.
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VIGNOBLE VINIFICATION DEGUSTATION
Bordeaux, Entre- Ramassage mécanique des raisins Jaune pale aux reflets
Deux-Mers, France tot le matin, au frais. brillants
Argilo-limoneux Macération pelliculaire pendant Fruité, aromes d’agrumes
guelques heures selon état de maturité et et de notes fleuries
Sauvignon, Sémillon pressurage Attaque franche

Démarrage de la fermentation ample et équilibrée, zestes

Conduite en culture alcoolique a froid (12°C) puis remontée des d’agrumes. Belle fraicheur

raisonnée, taille guyot, sol températures pour une fin de fermentation a Apéritif,
enherbé, effeuillage, 20°C poisson, fruits de mer
vendanges en vert Sur lies en cuves inox thermorégulées

40 000 Bag-in-Box
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