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VIRECOURT

Das in der Gemeinde Romagne gelegene Chéateau de Virecourt war der
erste ,,Coup de Coeur* von Bernard Ducourt, der das Anwesen 1971 mit der Hilfe
seines Vaters Henri kaufte. Aufgrund der Zufliisse der Dordogne und der Garonne,
die zahlreiche Téler in der Gegend gegraben haben, ist die Landschaft relativ
higelig. Das Anwesen profitiert von einem ton- und lehmhaltigen Terroir und einer
flr die Reife der Trauben glinstigen Sonnenausrichtung.

WEINBERGE

Region: Bordeaux, Entre-Deux-Mers, Frankreich

Rebflache: 15 ha

Boden: Ton-Lehm

Sortenbestand: Merlot, Cabernet Sauvignon

Anbaumethode: Nachhaltiger Weinbau, Guyot-Schnitt, Bodenbegrinung,
Entlauben, griine Lese

Weinbauverantwortlicher: Philippe Ducourt

VINIFIKATION

Lese: Mechanische Lese der Trauben frihmorgens, wenn es noch kihl ist.
Mazeration: 24- bis 48-stlindige kalte Vorgarungsmazeration.

Garung: Alkoholische Gérung bei rund 26 °C in thermoregulierten Edelstahltanks,
gefolgt von einer sanften dreiwdchigen Maischegarung bei 30 °C. Abstich und
Pressung, Trennung von Vorlauf und Presswein. Malolaktische Géarung in
thermoregulierten Edelstahltanks bei rund 18 °C.

Ausbau: In Edelstahltanks.

Durchschnittliche Jahresproduktion: 110 000 Flaschen

Onologe: Jérémy Ducourt

VERKOSTUNG

Farbe: Glanzendes Rubinrot.

Nase: Schéne Aromen von roten Friichten und Vanillenoten.

Gaumen: Kdrperreich, rund und geschmeidig. Schone Balance.
Servierempfehlungen: Fleisch- und Wurstwaren, Tapas, dunkles Fleisch, helles
Fleisch, Kése.




