PROPRIETAIRE

DUCOURT

—— DEPUIS 1858 —

Das in der Gemeinde Romagne gelegene Chéateau de Virecourt war der
erste ,,Coup de Coeur” von Bernard Ducourt, der das Anwesen 1971 mit der
Hilfe seines Vaters Henri kaufte. Aufgrund der Zuflisse der Dordogne und der
Garonne, die zahlreiche Téler in der Gegend gegraben haben, ist die Landschaft
relativ hiigelig. Das Anwesen profitiert von einem ton- und lehmhaltigen Terroir
und einer fur die Reife der Trauben giinstigen Sonnenausrichtung.

WEINBERGE

Region: Bordeaux, Entre-Deux-Mers, Frankreich

Rebflache: 5 ha

Boden: Ton-Lehm

\ Sortenbestand: Sauvignon, Colombard

Anbaumethode:  Nachhaltiger Weinbau, Guyot-Schnitt, Bodenbegriinung,
Entlauben, griine Lese

Weinbauverantwortlicher: Philippe Ducourt

— -
:' VINIFIKATION
VI R E CO URT L_ese: Mechanische Lese friihmorgens, wenn es noch kuhl ist.
Mazeration: Mehrstundige Hulsenmaischung je nach Reifezustand und Pressung.
BORDEAUX Garung: Kalter Start der alkoholischen Gérung (12 °C), spdter Anstieg der

LTLLATION 30XDFAUX CONTLOUL

Temperaturen bis zu einem Abschluss der Gé&rung bei 20 °C.
Ausbau: Auf Hefe in thermoregulierten Edelstahltanks.
Durchschnittliche Jahresproduktion: 36 000 Flaschen
Onologe: Jérémy Ducourt

Sixvigawa, Semillen

VERKOSTUNG

Farbe: Ein glanzendes Hellgelb.
Nase: WeiRe Blumen, Buchshaum und Zitrusfriichte.

.I x “w Gaumen: Offener Anklang, gefolgt von Volumen, Vollmundigkeit und schéner
% : W Aromenintensitéat.
i‘“'\‘ Servierempfehlungen: Als Aperitif, zu Fisch und Meeresfriichten.
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