CHATEAU DES COMBES

B UCOURT

—— DEPUIS 1858 —

Chateau des Combes wurde 1858 von einem unserer Vorfahren, Pierre
Ducourt, gekauft. Es liegt in der Gemeinde Ladaux, in unmittelbarer Nahe unserer
Garkeller, und stellt die historische Wiege wunserer Familie dar.
Auf diesem Weingut erzeugen wir einen sehr typischen roten Bordeauxwein aus
einer subtilen Assemblage verschiedener in Fassern und Tanks ausgebauter Weine.

WEINBERGE

Region: Bordeaux, Entre-Deux-Mers, Frankreich

Rebflache: 9,6 ha

Boden: Tonhaltig

Sortenbestand: Merlot, Cabernet Sauvignon

Anbaumethode: Nachhaltiger Weinbau, Guyot-Schnitt, Bodenbegrinung,
Entlauben, griine Lese

Weinbauverantwortlicher: Philippe Ducourt

VINIFIKATION

Lese: Mechanische Lese der Trauben friihmorgens, wenn es noch kihl ist.
Mazeration: 24- bis 48-stlindige kalte Vorgarungsmazeration.

Garung: Alkoholische Gérung bei rund 26 °C in thermoregulierten Edelstahltanks,
gefolgt von einer sanften dreiwdchigen Maischegarung bei 30 °C. Abstich und
Pressung, Trennung von Vorlauf und Presswein. Malolaktische Géarung in
thermoregulierten Edelstahltanks bei rund 18 °C.

Ausbau: In Eichenféssern und Edelstahltanks.

Durchschnittliche Jahresproduktion: 70 000 Flaschen

Onologe: Jérémy Ducourt

VERKOSTUNG

Farbe: Intensives Granatrot.

Nase: Schone Aromen von roten Frichten, Vanille und Gewiirzen.

Gaumen: Geschmeidig und fruchtig mit Struktur und weichen Tanninen. Schéne
Lénge.

Servierempfehlungen: Fleisch- und Wurstwaren, Tapas, dunkles Fleisch, helles
Fleisch, Kase.




