CHATEAU DES COMBES

Chateau des Combes wurde 1858 von einem unserer Vorfahren,
Pierre Ducourt, gekauft. Es liegt in der Gemeinde Ladaux, in
unmittelbarer Ndhe unserer Garkeller, und stellt die historische
Wiege unserer Familie dar.
Auf diesem Weingut erzeugen wir einen sehr typischen roten
Bordeauxwein aus einer subftilen Assemblage verschiedener in
Fassern und Tanks ausgebauter Weine.




CHATEAU DES COMBES

Chateau des Combes liegt in Ladaux im
SUdosten von Bordeaux, mitten im Pays de

Benauges am rechten Ufer der Garonne.
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CHATEAU DES COMBES .
Geschichte

Chateau des Combes ist die historische Wiege der Familie
Ducourt. Der Name der Ortschaft Le Hourc, in der es liegt, stammt
aus dem Gaskonischen und bedeutet ,,Ofen”. Im Mittelalter
kamen dort die Dorfbewohner zusammen, um Brot zu backen. Das
Mehl, das sie benutzten, stammte aus der MUhle von Haurets an

der weiter unten gelegenen StraBe.

Pierre Ducourt lieB sich 1858 in dieser Ortschaft nieder, um sich um
die Weinberge und die anderen Ackerfldéchen zu kimmern, die er

in der Umgebung gekauft hatte. Es dauerte einige Generationen,

bis sich die Aktivitdt ganz auf den Weinbau spezialisiert hatte. So
war Louis Ducourt in den 1920er-Jahren mit 9 ha
Weinbergen der erste ,reine* Winzer der

Familie.

1948 erbte Henri Ducourt, der jingste Sohn der Familie, einen Tell
des Anwesens seines Vaters und lie sich mit seiner Frau Simone

auf Chateau des Combes nieder.




CHATEAU DES COMBES

Der Wein

AOC BORDEAUX ROUGE
VINIFIKATION

Lese: Mechanische Lese der Trauben fruhmorgens, wenn es noch
kOhl ist.

Mazeration: 24- bis 48-stUndige kalte Vorgdrungsmazeration.
Gdarung: Alkoholische Garung bei rund 26 °C in thermoregulierten
Edelstahltanks, gefolgt von einer sanften dreiwdchigen
Maischegdrung bei 30 °C. Abstich und Pressung, Trennung von
Vorlauf und Presswein. Malolaktische Garung in thermoregulierten
Edelstahltanks beirund 18 °C.

Ausbau: In Eichenfdssern und Edelstahltanks.

Durchschnittliche Jahresproduktion: 70 000 Flaschen

Onologe: Jérémy Ducourt

VERKOSTUNG

Farbe: Intensives Granatrot.

Nase: Schdne Aromen von roten Frichten, Vanille und GewdUrzen.
Gaumen: Geschmeidig und fruchtig mit Struktur und weichen
Tanninen. Schdne Lange.

Servierempfehlungen: Fleisch- und Wurstwaren, Tapas, dunkles

Fleisch, helles Fleisch, K&se.



DUCOURT

DEPUIS 1858
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www.ducourt.com



