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CHATEAU DES COMBES

MILLESIME 2016

Médaille d’Or au Concours Gilbert et Gaillard 2018
Gold Medal Concours Gilbert & Gaillard 2018

« Belle robe rubis soutenu, d'aspect jeune. Nez plaisant, floral, fruité, trés

engageant. En bouche une attaque fraiche, veloutée, charnue, avec un fruit
croquant et un arriére-plan boisé discret. Belle finale grillée persistante.

MILLESIME 2015

1 étoile dans le Guide Hachette des Vins 2018
“Un vin séduisant par son bouquet de cerise, de myrtille et de bon boisé, comme
par son palais équilibré, souple, frais et fruité, aux tannins ronds et fondus”

Médaille de Bronze au Concours de Bordeaux 2017
Bronze Medal Concours de Bordeaux 2017

MILLESIME 2012

Médaille de Bronze au Concours de Bordeaux 2014
Bronze Medal Concours de Bordeaux 2014

MILLESIME 2011

Médaille d’Argent au Concours de Bordeaux 2013
Silver Medal Concours de Bordeaux 2013

Médaille de Bronze au Concours Général Agricole de Paris 2013
Bronze Medal Concours Général Agricole de Paris 2013

MILLESIME 2009

86pts/100 Wine Enthusiast, November 2011

‘Benefiting from the ripe 2009 fruit, this shows the attractive character of many
value Bordeaux wines in this year. It has red plum fruits, touched with raisins
along with toast, acidity and a balance of tannins.” Roger V0ss

www.ducourt.com



SILVER

Meédaille d’Argent Los Angeles International Wine Competition 2012
Silver Medal Los Angeles International Wine Competition 2012

O IiiE | Médaille de Bronze au Concours Général Agricole de Paris 2011
ol % Rona, Bronze Medal Concours Général Agricole Paris 2011
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MILLESIME 2008

I 2 étoiles au Guide Hachette des Vins 2011
i ‘De délicats parfums de fruits accompagnés de notes grillees précédent une
bouche généreuse, ronde et charnue, au boisé parfaitement dosé...”’

87pts/100 Wine Enthusiast, December 2010
99 ‘This is a wine with good, dense and red fruit, a touch of wood and a firm
w LM !HIEEENTHUSMST structure. There is a sense of elegance backed up by some weight. The aftertaste
brings in spice and balancing acidity.” Roger V0ss

www.ducourt.com



