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Médaille d’Or au Concours Général Agricole de Paris 2018
Gold Medal Concours Général Agricole de Paris 2018

Médaille d’Or au Concours Gilbert et Gaillard 2018
Gold Medal Concours Gilbert & Gaillard 2018

« Robe or péle, reflets brillants. Nez typé engageant, aux accents d'agrumes et de
prairie. Vin jeune, tonique, doté d'une agréable vivacité. Les parfums acidulés
dominent avec une finale végétale herbacée. Un sauvignon d'apéritif, de chévre
sec.

1 étoiledans le Guide Hachette des Vins 2018
“Unpur sauvignon blanc exotique et floral au nez, ample, dense et suave en
bouche. Un vin harmonieux et délicat.”

Meédaille d’Argent au Concours Général Agricole de Paris 2017
Silver Medal Concours Général Agricole de Paris 2017

87pts/100 Wine Enthusiast, September 2016

‘Winemaker JérémyDucourt brings attractive grassy, herbal aromas that are
followed by a crisp wine. It has tropical fruits as well as lime and lemon flavors.
The texture is tight, perfumed and elegant. Drink now. 'Roger Voss

Meédaille d’Or au Concours Général Agricole de Paris 2016
Gold Medal Concours Général Agricole de Paris 2016

Médaille d’Argent au Concours Général Agricole de Paris 2015
Silver Medal Concours Général Agricole de Paris 2015

www.ducourf.com
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Meédaille de Bronze au Concours de Bordeaux 2014
Bronze Medal Concours de Bordeaux 2014

Commended au Decanter World WineAwards 2014
Commended Decanter World Wine Awards 2014
“Citrus and haynose and crunchy lime palate. Deftoak and lively, crispacidity

Médaille d’Or au Concours de Bordeaux 2013
Gold Medal Concours de Bordeaux 2013

Médaille de Bronze au Decanter World WineAwards 2013
Bronze Medal Decanter World Wine Awards 2013

Meédaille de Bronze au Concours Général Agricole de Paris 2013
Bronze Medal Concours Général Agricole de Paris 2013

Sélection Guide Hachette des Vins 2014

87pts/100 Wine Spectator, June 2012
‘Plump and friendly, with grapefruit and lemon zest notes backed by a flash of
kiwifruit. A hint of herb on the finish adds a nice contrast.’James Molesworth

Sélection Guide Hubert 2011
‘Nez agréable de fruits blancs, mangue, aux nuances de freesia et Citronnées,
bouche ronde, souple, fruitée, facile et agréable.’

Médaille de Bronze au Concours de Bordeaux 2011
Bronze Medal Concours de Bordeaux 2011

Médaille d’Argent au Challenge International du Vin 2011
Silver Medal Challenge International du Vin 2011

www.ducourf.com



